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Este maravilloso fenédmeno es la ocultacion transitoria de un
astro por la interposicion de otfro cuerpo celeste.

Ensamble de uvas tfintas.

12 meses en barricas de

roble francés.

Alc. Vol: 13.6%

Un hermoso color rojo cereza

con matices violaceos.

Tiene un agradable cardacter

frutal con notas de cereza y

grosella negra en conjunto

con aromas florales en

3 donde predominan las
E( v [ violetas; tiene dejos de tierra
mojada y aromas mentola-

dos, largo final especiado

con recuerdos de chocolate

amargo.

Es de cuerpo medio con
buen equilibrio enfre acidez y
alcohol con taninos ele-

. gantes y pulidos.

Armoniza con pizzas a la

»
lefa, pastas con tomate
f‘/ carnes magras y quesos semi
C/‘ maduros.
VALLE DeE GuADALUFE

femperatura de servicio:
16°C

Tiempo de guarda éptimo en
cava: 6 anos.

b 9




